Vorspeisen / Antipasti / Starters / Hors d oeuvres

Insalata verde o mista condita al tavolo (Vegano) 12.00/15.00
Griner oder Gemischter Salat am Tisch mariniert (Vegan)

Green or mixed salad, marinated at your table (vegan)

Salade verte ou mixte, marine a votre table (végan)

Tartar di salmone affumicato, crema di avocado, vinaigrette di verdure, crescione  25.00
Tartar vom Rauchlachs, Avocadocreme, Gemisevinaigrette, Affilakresse

Smoked salmon tartare, acovado cream, vegetables vinaigrette, affilla cress

Tartare de saumon fumé, créme d’avocat, vinaigrette aux légumes, cresson d’Afila

Caesar's salat, pomodori secchi, speck, grana, con/senza petto di pollo 32.00/19.00
Caesar’s Salat, getrocknete Tomaten, Speck, Grana, mit/ohne Schweizer Pouletbrust

Caesar'’s salad, dried tomatoes, bacon grana, with/without Swiss chicken breast

Salade Caesar, tomates séchées, lard, grana, avec/sans supréme de poularde suisse

Burrata, verdure griglia, olive taggiasche, crostini all'aglio, pesto al basilco 23.00
Burrata, Grillgemiise, Tagiascaoliven, Knoblauchcrostini, Pesto

Burrata, grilled vegetables, Tagiasca olives, garlic crostini, pesto

Burrata, légumes grillés, olives Tagiasca, crostini a l'ail, pesto

Tartar di manzo tagliata a mano, pinsa tostata 36.00
Handgeschnittenes Rindstartar, getoastete Pinsa

Handcut beef tartar, toasted Pinsa

Tartare de boeuf coupé a main, Pinsa croustillant



Suppen / Zuppe / Soups / Potages

Zuppa del giorno 14.00
Tagessuppe

Soup of the day

Potage du jour

Vellutata di pollo e porri, pasta foglia, olio alle erbe 16.00
Lauch-Gefligelvelouté, Blatterteiggeback, Krauterol

Leek and poultry velouté, puff pastry, herb oil

Velouté de volaille aux poireaux, feuilletés, huile aux herbes

Zuppa di pomodoro con guanciale, flambata al gin al tavolo 22.00
Tomatensuppe mit Guanciale, am Tisch mit Gin flambiert

Tomato soup with guanciale, flambéed with gin at the table

Soupe a la tomate avec guanciale, flambée au gin a table

Consommé con Uovo 12.00
Rinderkraftbrithe mit Ei

Consommé with Egg

Consommé avec oeuf

Zwischengange / Primi / Intermediates / Entremets

Tagliolini fatti in casa, salsa al pecorino, cozze, prezzemolo 24.00/44.00
Hausgemachte Tagliolini, Pecorinosauce, Miesmuschelfleisch, Petersilie

Homemade tagliolini, pecorino sauce, mussel meat, parsley

Tagliolini faits maison, sauce au pecorino, chair de moules, persil

Spaghetti, aglio, olio e peperoncino 16.00 / 28.00
Spaghetti, aglio, olio e peperoncino
Spaghetti, aglio, olio e peperoncino
Spaghetti, aglio, olio e peperoncino

Paccheri fatti in casa, panna, ragu di gallinacci e luganighetta, prezzemolo 26.00 / 48.00
Hausgemachte Paccheri, Pfifferlingrahmsauce, Luganighettabrat, Petersilie

Homemade paccheri, chanterelle cream sauce, salsiccia, parsley

Paccheri faits maison, sauce a la créme aux chanterelles, farce de Luganighetta, persil

Penne vegane, gallinacci, spinaci 32.00
Vegane Penne mit Pfifferlingsauce, Blattspinat

Vegan penne with chanterelle sauce and leaf spinach

Penne végétaliennes a la sauce aux chanterelles, épinards en branches



Fisch / Pesce / Fish / Poissone

Tonno saku alla griglia, insalata di wakame, dashi beurre blanc, chips di riso
Grillierter Saku Tuna, Wakamesalat, Dashi Beurre Blanc, Reischips

Grilled saku tuna, wakame salad, dashi beurre blanc, rice chips

Thon Saku grillé, salade de wakamé, Dashi Beurre Blanc, chips de riz

Filetto di branzino, riso venere, salsa alla panna con gocce di peperoni
Wolfsbarschfilet, schwarzer Reis, Rahmsauce mit Paprikatropfen

Sea bass fillet, black rice, cream sauce with paprika drops

Filet de bar, riz noir, sauce a la créme aux gouttes de paprika

Temolo alla mediterranea, patate al rosmarino

Asche im Ganzen mediterrane Art, Rosmarinkartoffeln

Whole grayling, Mediterranean style, with rosemary potatoes
Ombre entiére a la méditerranéenne, pommes de terre au romarin

Fleisch / Carne / Meat / Viande

Roastbeef di vitello tiepido, ragout di gallinacci, patate gaufrettes
Rose vom lauwarmen Kalbsentrecote, Pfifferlingragout, Polentagaufrettes
Rose of lukewarm veal entrecéte, chanterelle ragout, polenta waffles
Entrecéte de veau tieéde, ragolt de chanterelles, gaufrettes de polenta

Filetto di agnello irlandese flambato al tavolo, croccante alle erbe, melanzane
Am Tisch flambiertes Lammfilet, Krauterknusper, Aubergine, Pommes Dauphines
Irish lamb fillet flambéed at the table, herb crumble, Eggplant, Pommes Dauphines

Filet d'agneau flambé a table, croustillant aux herbes, Aubergines, pommes dauphines

49.00

49.00

52.00

51.00

51.00

Filetto di Manzo Irlandese, Chimichurri, verdure grigliate, patate novelle, jus al Porto 54.00

Gegrilltes irisches Rindsfilet, Chimichurri, Grillgemiise, Neue Kartoffeln, Portweinjus

Grilled Irish beef fillet, Chimichurri, grilled vegetables, new potatoes, port wine jus

Filet de boeuf irlandais grillé, Chimichurri, légumes grillés, pommes nouvelles, sauce au porto



Dessert / Dolci / Sweets / Desserts

Mousse cioccolato nero, fiocchi di sale, crumble cacao, albicocche, gelato yoghurt
Dunkles Schokoladenmousse, Fleur de Sel, Kakaocrumble, Aprikose, Joghurteis

Dark chocolate mousse, fleur de sel, cocoa crumble, apricot, yoghurt ice cream

Mousse au chocolat noir, fleur de sel, crumble au cacao, abricot, glace au yaourt

Mille foglie di meringhe, crema di limone, scorze di limone caramelizzate, lamponi
Meringue-Millefeuille, Zitronencreme, karamellisierte Zesten, Himbeeren

Meringue millefeuille, lemon cream, caramelised zest, raspberries

Millefeuille a la meringue, créme au citron, zestes caramélisés, framboises

Sorbetto al basilico e fragola, olio al basilico, cialde al burro
Erdbeer-Basilikumsorbet, Erdbeergelée, Basilikumol, Butterhippe
Strawberry and basil sorbet, strawberry jelly, basil oil, butter wafer
Sorbet fraise-basilic, gelée de fraise, huile de basilic, tuile au beurre

16.00

16.00

15.00

am Tisch / al Tavolo / at the table / a la table

Gelato alla vaniglia / Vanilleeis / Vanilla ice cream / Glace a la vanille
Gelato al cocco / Rokoseis / coconut ice cream / Glace au noix de coco

Gelato alla vaniglia / Vanilleeis / Vanilla ice cream / Glace a la vanille

Crépes Suzettes (ab zwei Personen/from 2 people/da 2 persone) pro Person 27.00

Ananas flambé pro Person 22.00

Marsala Sabayon pro Person 18.00

Affogato al caffe

Affogato al caffé (Espresso, Vanilleeis)
Affogato al caffé (espresso, vanilla ice cream)
Affogato al caffé (espresso, glace a la vanille)

Gelati: Vaniglia, Cioccolata, Fragola, Caffe, Cocco, Yoghurt
Sorbetti: Limone, Lampone, basilico-fragola

Eis: Vanille, Schokolade, Erdbeer, Mocca, Kokos, Joghurt

Sorbets: Zitrone, Himbeer, Erdbeer-Basilikum

Ice cream: vanilla, chocolate, strawberry, mocca, coconut, yoghurt
Sorbets: lemon, raspberry, strawberry-basil

Glaces: vanille, chocolat, fraise, mocca, noix de coco, yaourt
Sorbets: citron, framboise, fraise-basilic

Pro Rugel / per pallina / per scoop / 1a boule

8.50

5.00




